. L &
Emfach und S|Che|
selbst pasteurisieren

Kammerpasteur
KKP 360

von Fruchtsaften
pst-und Gemiiseséften, Obstwein, Cider, Essig, Bier, usw....

Kreuzcggyr




Kammerpasteur

KKP 360

Profi-Ausfihrung

Steckerfertige Komplettanlage
Edelstahlausfihrung mit isoliertem Gehause
Elektronische Temperatur- und Zeitsteuerung

einfache Bedienung

Die verschlossenen und befilllten Flaschen in den Flaschenwagen
hineinstellen, Wagen in den Pasteur schieben, Ture schlie3en und
Starttaste drticken.

Automatische Abschaltung nach ProzelR3ende.

Die gewiinschte Pateurisierungstemperatur, dir Heil3haltezeit und die
Abkuhlzeit kdnnen einfachst eingestellt bzw. umgestellt werden.

Vorteile

Pasteurisieren verschiedenster Produkte mdglich, z.B. Fruchtséfte,
Fruchtweine, Marmelade, kohlensaurehaltige Getréanke,
milchsauervergorenes Gemise, Chutneys, Obst- und
Gemusekonserven ...

Einfachste Bedienung durch ergonomisches Design.

Nennstundenleistung : .....cccccceeveeeeeiniiiiiiinnnns 360 1Liter Flaschen/h
Heizleistung : ............ Anschluf3 an bauseitige Heizung (mind.36kW)
elektr. ANSChlUld & ....oovviii e 400V / 16A/ 1,5 kW
FUllinhalt @ ..o 360 1Liter Flaschen
Abmessungen BXHXT : .....cccccceeiiiiiiiinnnnns 1200 x 1800 x 2500 mm
GEWICHE & s ~ 650 kg

Technische Anderungen vorbehalten !

Weitere Anlagen zur Fruchtsaftherstellung

A-4702 Wallern / Tr. (+43) 07249 / 48817 office@kreuzmayr.com
Schallerbacher Stral3e 77 www.kreuzmayr.com



