Obsttrockenschrank !
OTS 4

Zum Trocknen von Obst und Gemiuse
wie Apfel, Birnen, Pflaumen, Karotten, Sellerie, usw....
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Obsttrockenschrank

OTS 4

grof3er Anwendungsbereich

zum Trocknen von geschnittenem Obst, Gemuse und Krautern

Profi-Ausfihrung

Gehéause, Grundrahmen und Produktbereich vollstandig aus Edelstahl
Laftungskomponenten Stahl verzinkt

Trockenkammer allseitig 30mm dick Isoliert und abgedichtet
Elektroheizung, Elektronische Temperaturkontrolle

Zeitsteuerung mit Dampffunktion

Zusatzlich sind auch Kunststoff-Netzhorden erhaltlich

einfache Bedienung

Die in Scheiben, Spalten,...ect. geschnittene Rohware wird eng auf die
Horden gelegt. Nach dem Einschalten lauft der Trocknungs-prozef
automatisch gesteuert ab.

Je nach Rohware kénnen verschiedene ProzelRparameter einfachst
umgestellt werden

Top-Leistung
15kg Apfel (6mm dick geschnitten) werden auf 4m2 Trockenflache in
ca. 10 Stunden auf 5%RH getrocknet.

NeNNIEIStUNG & ..ooovveeeiieciiececee e 15kg Apfel / ~10 Std
TrockenflAChe @ ......oviiiiiiiiieie 4 m2
elektr. Anschlufd @ ..., 230V, 50Hz, 16A/ 4 kW
Abmessungen BXHXT: ......ccccceeeiiiiiiiiiiiinnns 1075 x 1610 x 600 mm
GEWICKNE & .o 120 kg
ZU-/ ABbIUftanSChIUR ... NW 100

Technische Anderungen vorbehalten !

Weitere Trocknungsanlagen

¢ OTS 11 : mit Trockenflache 11m?
® OTS 22 : mit Trockenflache 22m?2
* wahlweise Ausfiihrung mit HeiBwasser-Heizregister
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